YORSPEISE

* Zwiebel Kuchen 11,00 €
* Elsdssichen Art Schneken (1/2 Dutzend) 13,00 €
* Gerduchert Roher Elsdssichen Schinken 12,00 €
* Kalte Fleischpastete mit Rohkostsalat 13,00 €
* Wurst und Emmentaler Kdse in Salat 15,00 €
* Miinster Kdise in Bldtterteig mit Griine Salat 15,00 €
* Ente Foie Gras “Hausgemacht” 24,00 €
FISCH

* Zander Filet in Crémant d’Alsace Sosse mit Nudeln 26,00 €
* Zander Filet auf Sauerkraut mit Crémant d’Alsace 29,50 €

Preise Inklusive Mehrwertsteuer



ELSASSICHEN SPEZIALITATE (Frankreich)

* Sauerkraut der “Feinschmecker” (5 Stiick) 23,00 €
* Kalbskopf mit Vinaigrette Sosse und Kartoffeln 23,00 €
* Gekochtes Rindfleisch mit Rohkostsalat und Kartoffeln Salat 24,00 €
* Schwein Fuss und Backe in Rotenwein Sosse 25,00 €
* Eintopf (Lamm, Schwein und Rind mit Kartoffeln,

Gemiise in Weisswein gekocht — griine Salat) 26,00 €
* Froschschenkel mit Riesling Sosse und Nudeln 26,00 €

Die Platte in Blau geschrieben brauchen ldinger Zeit zu braten
Vielen Dank fiir Thre Gedult

FLEISCH (Frankreich und Ireland)

* Koniginpastete mit Nudeln 25,00 €
* Kalbsnieren in Senf Sosse 24,00 €
* Kalbs “Cordon Bleu “mit Schinken und Ribeaupierre Kdise

28,00 €
* Gegrilltes Entrecote mit marmorierte Butter 35,00 €

(Hereford-Irlande)

Preise Inklusive Mehrwertsteuer



“STUB”MENU : 33,00 €

Wurst und Emmentaler Kdse in Salat
sk ok ok

Hiihnchen Stiick mit Pilsen in Creme Sosse
sk ok ok

Quarktorte

“GOURMAND” MENU : 36,00 €

Kalte Fleischpastete mit Rohkostsalat
ODER Zwiebel Kuchen

Hskokock skook

Eintopf
(Lamm, Schwein und Rind mit Kartoffeln, Gemiise in Weisswein gekocht)

ODER Sauerkraut der “Feinschmecker”
sk ok ok

Kugelhopf Eis Hausgemacht mit Kirsch
ODER Munster Kdse

KINDER MENU : 15,00 €
(bis 12 Jahre alt)

Hiihnchen Schnitzel mit Creme Sosse
skeksksksksk

“Mickey” Schale

Eine Anderung der Mevuis ist gegen Aufpreis moglichy

Preise Inklusive Mehrwertsteuer



KASE

* Munster Kdse Portion (Dodin in Lapoutroie) 6,50 €
* Munster Kdse Portion mit ein Gewurztraminer Glas 11,00 €

NACHTISCH
* Quarktorte 8,00 €
* Kugelhopf Eis Hausgemacht mit Kirsch 10,00 €
* Gebratene Vanille Creme 10,00 €
* Rum Baba 10,00 €
* Vanille-Eis in Brandteig mit Schokolade Sosse 10,00 €
* Arrosierte Eis (Himbeere, Birne, Mirabelle,

“Marc de Gewurztraminer”) 10,00 €
* “Berawecka” Eis arrosiert mit Fleur de Biere 10,00 €
* Vacherin (Eis und Baiser) 14,00 €
* Kaffee «Gourmand» 14,00 €

Preise Inklusive Mehrwertsteuer



