Lo Gastronomie alsacierwne élaborée o travers les dges avec ingéniosite
et amowr, sowent malgré de faibles ressowrces, sest pew v pew
constituée de platy traditionnels.

tle sest aussi evwichie dapporty de régions voisines.

Longtemps; law nowrriture simple et trés rustique wutilisait que les
ressources locales : vergers, potagers;, élevages de cochons, péche,
chasse ; le pain et lovpdtisserie étaient cuity cvla ferme:.

Les recettes se travusmettaient souwent de merve ew fille et reflétaient
Vhwmewr et les disponibilités de la maitresse de maisov.

Lo cuisine alsacienne comprend des platy raffinés mais également une
trés grande diversité de mety simples et trés savoureux.

L'Alsace est wn pays aun traditions encore trés vivaces et quelques platy
étoient réservés plus pauticuliérement o certaines fétes fomidiales ow
religieuses.

LAmowr de lav cuisine est ancré dany chaque alsacien.

Mais notre cuisine ne comnaitrait pas cet engouement si les ving
dAlsace ne Uaccompagnaient pas v merveille.

LAlsacien sait que s gastronomie i appartient, elle est lov powr
mettre e valewr sav régiovw et son cavactere.

Nous élabovons sur place o pawtir de produity bruty tous nos platy fait

Isabelle et Olivier Wolff

* Notre personnel se tient o votre disposition powr vos soucis d allergies



NOS APERITIES

Spritz Alsacien (Pink Spirit Agrumes) 12.50 cl 8,00 €
Apéritif Maison (crémant+liqueur) 12,50 cl 7,00 €
(péche des vignes, cassis, cerise noire, pain d’épices)

Kir 12,50 cl 4,50 €
Biere Pression 25 cl 3,50 €
Panaché 25 cl 3,50 €
Picon Biere 25 cl 4,00 €
Amer Biere 25 cl 4,00 €
Verre de Muscat 12,50 cl 450 €
Verre de Cremant d’Alsace 12,50 cl 6,00 €
Verre de Créemant Rosé d’Alsace 12,50 cl 6,30 €
Suze 4 cl 450 €
Ricard 2 cl 4,00 €
Martini rouge ou blanc 4 cl 4,50 €
Whisky 4 cl 6,00 €
Porto 4 cl 450 €

NOS SODAS
Sirop a l'eau (grenadine, fraise, menthe, citron, péche) 25 ¢l 2,50 €
Le Petill’Grapp (jus de raisin gazéifié) 33 cl 4,50 €
Limonade 25 cl 3,50 €
Diabolo 25 ¢l 3,50 €
Elsass Cola 33 4,00 €
Orangina 25 4,00 €
Perrier 33 cl 4,00 €
TGlacé Peéche 25 ¢l 4,00 €
Jus de Fruits (Orange, Pomme, Tomate) 25 4,00 €
NOS EAUX

Lisbeth 100 cl 6,00 €
(rouge, verte, bleue) 50 cl 3,00 €

Prix nets TTC - Service compris



NOS ENTREES

* La Tarte a I’Oignon “Maison” 10.00 €
* Les Escargots a I"Alsacienne (6 pieces) 11.00 €
* L’ Assiette de Jambon Cru Fumé d’Alsace 11.00 €
* Le Paté en Crotite Froid et ses Crudités 11.00 €
* La Salade Vigneronne (Saucisse-Emmental) 12.00 €
* Le Croustillant de Munster ”Spécialité d’Olivier” 13.00 €
* Le Foie Gras de Canard “Maison” 21.00 €
NOS POISSONS

* Le Filet de Sandre au Crémant d’Alsace

Et ses Nouilles au Beurre 24.00 €
* Le Filet de Sandre sur Choucroute
Au Créemant d’Alsace 27.00 €

Prix nets TTC - Service compris



NOS SPECIALITES DU TERROIR

* La Choucroute Garnie 20.00 €
* La Tete de Veau Vinaigrette “Spécialite d’Olivier” 21.00 €
* Le Beeuf Gros Sel (Paleron de Beeuf)

Avec Crudités et Salade de Pommes de Terre 22.00 €
* La Fricassée de Pieds et de Joues de Porc a I’Ancienne

“Spécialité d'Olivier” 23.00 €
* Le Baeckaoffa facon Grand-Mere 22.00 €

(Potée Alsacienne : Boeuf, Porc, Agneau et Pommes de Terre, Légumes)
* Les Cuisses de Grenouilles au Riesling et Nouilles 25.00 €

Le(s) plat(s) en bleu nécessite(nt) un temps de cuisson plus long,
Nous vous remercions de votre patience.

NOS VIANDES

* Le Supréme de Poulet “Jaune” aux Champignons 21.00 €
* Les Rognons de Veau sautés a la Moutarde 22.00 €
* Le Cordon Bleu de Noix de Veau Pané avec Jambon Blanc

Et son Fromage : Ribeaupierre a I’Ail des Ours 27.00 €
* La Noix d’Entrecote de Beeuf Grillée du Chef

Et son Beurre Persillé 31.00 €

Prix nets TTC - Service compris



NOTRE MENU “STUB” a 29.00 €

L’Assiette de Jambon Cru d’Alsace

A%

Le Supréme de Poulet « Jaune » aux Champignons
eSS

La Tarte au Fromage Blanc

NOTRE MENU “GOURMAND” 4 33.00 €

La Petite Salade Vigneronne (Saucisse-Emmental)
OU La Tarte a I'Oignon “Maison”
Le Baeckaoffa facon Grand-Mere
(Potée Alsacienne : Boeuf, Porc, Agneau et Pommes de Terre, Légumes)
OU La Choucroute Garnie

ket ekl

Le Sorbet au Marc de Gewurztraminer QU Le Munster Fermier

NOTRE MENU ENFANT a 13.00 €
(Jusqu’a 12 ans)

L’Escalope de Volaille a la Créme et ses Spaetzles

La Coupe Mickey (vanille-chocolat)

Un changement de plat dans les menus est possible et entrainera un supplément...
Merci de votre compréhension...

Prix nets TTC - Service compris



NOS FROMAGES

* La Portion de Munster 5.00 €
* La Portion de Munster

Et son Verre de Gewurztraminer 9.00 €

NOS DESSERTS

* La Tarte au Fromage Blanc 7.00 €
* Le Kougelhopf Glacé « Maison » au Kirsch 9.00 €
* La Creme Briilée aux Grains de Vanille 9.00 €
* Le Baba au Rhum 9.00 €
* Les Profiteroles Glacées au Chocolat 9.00 €
* Le Sorbet arrosé au Choix

(Framboise, Poire, Mirabelle, Marc de Gewurztraminer) 9.00 €
* La Glace au « Berawecka » arrosée a la Fleur de Biere 9.00 €
* Le Vacherin Glacé “Spécialité d’Olivier” 12.00 €
* Le Café Gourmand 12.00 €

Prix nets TTC - Service compris



NOS DIGESTIES

Jean-Paul Metté - Ribeauvillé

Alisier

Marc de Gewurztraminer

Framboise

Mirabelle 4 cl 8,00 €

Poire Williams

Mandarine

Gingembre

Vieille Quetsch Hors d’Age 4cl 10,00 €

Vieille Mirabelle Hors d’Age 4cl 12,00 €

Prunelle Sauvage Hors d’Age 4 cl 12,00 €

Paul Schneider & Fils - Equisheim

Vieux Marc “Vieilli en Fiit de Chéne” 4 cl 8,00 €

Cave Vinicole Wolfberger - Equisheim

Kirsch d’Alsace

Quetsch 4 cl 8,00 €

Fleur de Biere

Liqueur de Péche des Vignes 4cl 6,00 €

Liqueur d’Oranges Pere Wolfberger 4 cl 6,00 €

Rhum Dos Maderas 5+5 4 cl 9,00 €

Chartreuse Verte 4 cl 9,00 €

Cognac Napoléon 4cl 9,00 €

Cognac XO 4 cl 12,00 €
NOS CAFES

Cafe 2,50€

Café Creme ou Lait 2,60 €

Décaféiné 2,80€

Grand Café 3,90 €

Thé ou Infusion (demandez notre carte) 3.90 €

Grand Cafe Creme ou Lait 4,00 €

Cappuccino 4,20 €

Prix nets TTC - Service compris



